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Caembo

Bare pare preparar
Crema Pastelera

Bases para Preparar

Crema Pastelera

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar Crema
Pastelera, de excelente sabor y consistencia para la
decoracion y/o relleno de pasteles y masas dulces. Se
puede hornear y congelar.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Crema Pastelera Especial

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar Crema
Pastelera Especial, de atractivo color, sabor, dulzor y
consistencia ideal para la preparacion de productos de
reposteria. Se puede hornear y congelar. También se
puede mezclar con pulpas de fruta para rellenos de
reposteria.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Bases para Preparar

Crema Pastelera Neutra

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar Crema
Pastelera Neutra. Se puede refrigerar, hornear y
congelar.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Crema Chantilly

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar crema
chantilly sabor Crema, de excelente sabor, volumen,
textura suave y estabilidad. Ideal para rellenar y decorar
sus productos de reposteria.

CREMA, -';H-M'ITl LLY

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Bases para Preparar

Crema Chantilly Lucuma

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar crema
chantilly sabor Lucuma, de excelente sabor, volumen,
textura suave y estabilidad. |deal para rellenar y decorar
sus productos de reposteria.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Crema Chantilly Chocolate

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar crema
chantilly sabor Chocolate, de excelente sabor, volumen,
textura suave y estabilidad. Ideal para rellenar y decorar
sus productos de reposteria.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Bases para Preparar

Remojo 3 Leches

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Base en polvo para remojo de torta tres
leches, de facil preparacién. Entrega a su producto notas
de crema, leche condensada y leche evaporada.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Merengue

FORMATO: Caja de 13 dosis de 600 g

DESCRIPCION: Base en polvo para preparar Merengue
tipo Italiano de excelente volumen, consistencia y dulzor,
especial para decorar pie de limén, elaborar merenguitos
y postres.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Bases para Preparar

Polvo para Hornear

FORMATO: Caja de 20 dosis de 500 g

e | DESCRIPCION: Agente leudante quimico de doble
accion, utilizado en masas y batidos de pasteleria. Este
Polvo para hormear producto permite obtener resultados con mayor volumen

y excelente esponjosidad.

@ DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la

fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Brillo Frio CremGel

FORMATO: Balde de 4,7 KI.

DESCRIPCION: Brillo gel frio, especial para aplicar en
tartaletas, masas dulces y postres.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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@ Premezclas de Pasteleria

Premezcla Bizcocho Vainilla

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg

Saco 10 Kg
il T Saco 25 Kg
BIZOOCHD
DESCRIPCION: Premezcla para elaborar bizcocho,
| brazo de reina y empolvados.
o TR
- .
%“ DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
Tyt fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,

seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Bizcocho Chocolate

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar bizcocho
sabor chocolate.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Q‘ﬁ; Premezclas de Pasteleria

Premezcla Brownie

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar Brownie tipo
americano, de corteza crocante e interior himedo.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Queque Vainilla

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg

~stpbo
_ QUECUE VAINILLA, Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar queque sabor
vainilla de miga esponjosa, suave y humeda.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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é‘ﬁ; Premezclas de Pasteleria

Premezcla Queque Chocolate

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar queque
chocolate de miga esponjosa, suave, humeda y con
sabor a chocolate.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
i fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
}  seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Queque Berries

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
{ Saco 10 Kg
(2 semtbo Saco 25 Kg
CIVEIUE PERRIES
DESCRIPCION: Premezcla para elaborar queque sabor
berries de miga esponjosa, suave y himeda.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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Premezclas de Pasteleria

Premezcla Queque Platano

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar queque sabor
platano de miga esponjosa, suave y himeda.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Queque Naranja

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar queque sabor
naranja de miga esponjosa, suave y humeda.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.




Premezclas de Pasteleria

Premezcla Queque de Pascua
(con materia grasa)

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg

DESCRIPCION: Premezcla con materia grasa
incorporada para elaborar queque de pascua de
excelente sabor, miga compacta y himeda. Sélo debe
adicionar agua.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Queque de Pascua

(sin materia grasa)

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla sin materia grasa para
elaborar queque de pascua de excelente sabor, miga
compacta y hiumeda.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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Premezclas de Pasteleria

Premezcla Muffins Vainilla

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar muffins sabor
vainila de miga esponjosa, humeda y excelente
volumen.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
i seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Muffins Chocolate

FORMATO: Caja de 10 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para elaborar muffins sabor
chocolate de miga esponjosa, hiumeda y excelente
volumen.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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Premezcla Cocadas

FORMATO: Caja de 8 dosis de 1 Kg
Saco 10 Kg

DESCRIPCION: Premezcla para la elaboracion de
Cocadas horneadas.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Premezcla Masas Dulces

FORMATO: Saco 10 Kg
Saco 25 Kg

DESCRIPCION: Premezcla Masas Dulces desarrollada
para obtener todo tipo de masas dulces como berlines,
roscas, zeppelin, etc. Obteniendo un producto con
corteza y miga suave, excelentevolumen y dulzor
equilibrado.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
] seco, limpio y envase cerrado.




L Premezclas y Mejoradores

Masa de Pizza con Masa Madre

FORMATO: Empaque de 1 Kl

DESCRIPCION: Premezcla para la elaboracion de masa
pizzas. Soélo se le agrega agua.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Masa Madre. Active Plus

FORMATO: Contiene 1 Kl

DESCRIPCION: Mejorador para Panes Artesanales.
Adicionar la harina al inicio del amasado. Alta
Hidratacion. Mejora aroma y crocancia del pan.

DURACION Y ALMACENAJE: 6 meses a partir de la
fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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.3 Mejoradores para Panaderia

Mejorador Marraqueta

u FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

fQ_AHL)D}{ g | DESCRIPCIO_I_\I: Mejorador enzimético para marraquetas
y panes crujientes, desarrollado para procesos de
ko i ooy fermentacion normal para amasanderias y panaderias,
Vo se obtiene un producto de excelente volumen, color y

c‘ i crocancia.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

g frara!

Mejorador Marraqueta Especial

YWY  FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

R/P|DD)< " DESCRIPCION: Mejorador enziméatico para marraquetas,
Baguettes y Panes de Campo, desarrollado para procesos

""W“‘"ﬁ“:m“;'“"m de fermentacion larga para panaderias industriales, se
obtiene un producto de excelente volumen, color y

crocancia.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,

.
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m seco, limpio y envase cerrado.
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“+3 Mejoradores para Panaderia

Mejorador Marraqueta
50% Reducido en Sodio

R0,
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FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Mejorador enzimatico 50% reducido en
sodio para marraquetas y panes crujientes, desarrollado
para procesos de fermentacion normal para
amasanderias y panaderias, se obtiene un producto de
excelente volumen, color y crocancia.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Mejorador Hallulla

W
RAPDOX "

P e

FORMATO: Caja de 20 dosis de 400 g

DESCRIPCION: Mejorador enzimatico 50% reducido en
sodio para hallullas, desarrollado para todo tipo de proceso
de panificacién, se obtiene un producto de excelente color,
miga suave y corteza blanca

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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<"y Mejoradores para Panaderia

Base Soft al 20%

FORMATO: Saco 10 Kg.

Base Soft al 20% DESCRIPCION: Base Soft al 20% para la elaboracion de
=AADC todo tipo de masas especiales tipo hot dog, hamburguesa
y pan de molde.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
Secx 1 K fecha de elaboraciéon. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Nucleo Soft al 10%

FORMATO: Saco 10 Kg.

& ASITE
Hicleo Soff al 160% DESCRIPCION: Nicleo Soft al 10%, sin materia grasa,
RAPDOX para la elaboracién de todo tipo de masas especiales tipo

hot dog, hamburguesa y pan de molde.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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.3 Mejoradores para Panaderia

Levadura Rapidox Up

FORMATO: Caja de 20 dosis de 500 g

ASITEC i
DESCRIPCION: Levadura instantanea para elaborar

Levad raﬁi productos de panificacion, se debe aplicar directo a la
Instantanea harina.

R/RDOX

ol oyt U | DURACION Y ALMACENAJE: 24 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

Nucleo Ciabatta

FORMATO: Saco 10 Kg.
HASITECH

DESCRIPCION: Niicleo para elaborar Pan ltaliano tipo
Ciabatta.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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-5 Premezclas y Mejoradores

Masa de Pizza con Masa Madre

FORMATO: Empague de 1 Kl

DESCRIPCION: Premezcla para la elaboracion de masa
pizzas. Sélo se le agrega agua.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.

FORMATO: Contiene 1 Kl

DESCRIPCION: Mejorador para Panes Artesanales.
Adicionar la harina al inicio del amasado. Alta
Hidratacion. Mejora aroma y crocancia del pan.

b

M A |

B g et fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
| B seco, limpio y envase cerrado.

A% =%
ﬁ%‘ 4 DURACION Y ALMACENAJE: 6 meses a partir de la
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SOLUCOMNES INTEGRADAS PARS LA PAMRCACIDON

/4l Ve
-~y Productos para Panaderia
Desmoldante DBO Olex
FORMATO: Bido6n de 5 It.
DESCRIPCION: Desmoldante a base de aceite vegetal,
%ﬂh‘ emulsificante, estabilizantes y antioxidantes para aplicar
==szmn e sobre la superficie.
SRS DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
e seco, limpio y envase cerrado.

Preservante liquido diluido Shelf Life

FORMATO: Bid6n 20 It.

DESCRIPCION: Preservante liquido antimoho diluido en
alcohol al 96° GL de calidad alimentaria para productos
de panaderia envasados.

DURACION Y ALMACENAJE: 6 meses a partir de la
fecha de elaboracién. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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SOLUCIOMES: INTEGRADAS PARA LA PANIRCACIDN

7 Productos para Panaderia

Preservante Encapsulado
Acido Sérbico y Acido Fumarico

FORMATO: Caja de 20 ki

DESCRIPCION: El &cido sérbico (preservante) y acido
fumarico (acidulante) prolongan la vida util de los
productos panificados, sin afectar su fermentacion de
moldes, bandejas de panaderia y pasteleria.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,
seco, limpio y envase cerrado.
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