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EMPRESA.

MARCAS, PRODUCTOS
Y SERVICIOS.

ENZIMAS.

VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

EMPRESA.

Asitec S.A. es una compania con mas de 30 anos
de experiencia en el area de alimentaos,
especializandose en las areas de la Industria
Molinera, Panadera y Pastelera,

siendo reconocida como una
empresa de prestigio,
calidad y responsabilidad.

Nuestra orientacion comercial esta basada en
satisfacer las necesidades de nuestros clientes,
desarrollando soluciones especiales para cada
uno de ellos contamos con el apoyo, preparacion
y experiencia de nuestros profesionales.



o‘ S.A.
>»N\SITEC MARCAS, PRODUCTOS Y SERVICIOS.

EMPRESA. RAPIDOX

MARCAS, PRODUCTOS Aditivos especiales para harinas de trigo.
Y SERVICIOS. Mejoradores para diferentes tipos de
ENZIMAS. productos panaderos como masas batidas,

masas duras, masas soft, masas baja en
VITAMINAS Y MINERALES. sodio, masas congeladas refrigeradas.

MATERIAS PRIMAS.

Crembo
EQUIPOS DE LABORATORIOS.

Linea de productos para la pasteleria
CONTACTOS. especializada en productos en polvo
de facil reconstitucion, como crema
pastelera, crema chantilli, merengue,
brillos y polvo para hornear.

SOLUCIONES INTEGRADAS PARA LA PANIFICACION

Linea desarrollada para aumentar la vida util
microbiologica de los productos.
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EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

MARCAS, PRODUCTOS Y SERVICIOS.

MASA DE PIZZA CON MASA MADRE
FORMATO: Empaque de 1 Kl

DESCRIPCION: Premezcla para la elaboracion de
masa pizzas. Solo se le agrega agua.

DURACION Y ALMACENAJE: 12 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,

MASA MADRE. ACTIVE PLUS

FORMATQO: Contiene 1 Kl

DESCRIPCION: Mejorador para Panes Artesanales.
Adicionar la harina al inicio del amasado. Alta
Hidratacion. Mejora aroma y crocancia del pan.

DURACION Y ALMACENAJE: 6 meses a partir de la
fecha de elaboracion. Conservar en un lugar fresco,

Cembo RAPIDOX
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MARCAS, PRODUCTOS Y SERVICIOS.

MATERIAS PRIMAS:

Enzimas Enzimas Puras y Mix Enzimaticos,
con excelentes resultados de molineras,
panaderias y pastelerias. Otorgando
caracteristicas propias de cada alimento,
crocancia, volumen, rendimiento vy vida util

organoléptica. /
Gluten, almidones nativos y modificados,
quinoa, acido ascorbico, blanqueador de

harina, harina de malta, emulsionante,

reemplazos de materias primas criticas,
masas madre, entre otras.

Vitaminas: Mezclas de vitaminas y minerales (segun
legislacion del pais), usadas para enriqguecimiento en
harinas de trigo.

Premezclas: Premezclas y bases para elaborar de manera
Facil y exitosa bizcochos, queques, panes de pascua, masas
dulces, galletas, panes integrales, panes con semillas,
masas para rellenar etc.



MNHMNSITEC™ MARCAS, PRODUCTOS Y SERVICIOS.

EMPRESA.
MAQUILA: Prestamos servicio de maquila

mezclado, tamizado, envasado, etc, de
acuerdo a lo requerido por el cliente.

MARCAS, PRODUCTOS
Y SERVICIOS.

ENZIMAS.

VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS.

MOLIENDA: contamos con
EQUIPOS DE LABORATORIOS . equipos de molienda para
azucar, sorbato, quinoa, etc.
De acuerdo a granulometria
requerida por el cliente.

CONTACTOS.

EQUIPOS: Proporcionamos equipos de
laboratorio de la marca ERKAYA.
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ENZIMAS CONCENTRADAS.

Amilasas

Se utilizan en la panificacion para reducir la longitud
de las moléculas de azucares complejos
descomponiéendolas en moléculas de azdcar mas
cortas. La levadura se alimenta de estos azlcares
simples dando como resultado alcohol y COZ2,
ingredientes que mejoran la formacion de color,
forma vy aroma del alimento horneado.

Las amilasas ayudan también retrasar la
retrogradacion del almidén manteniendo una
miga fresca por mas tiempo.

RAPIDOX ALFA AMILASA FUNGAL 100.000
RAPIDOX ALFA AMILASA 5.000

AlfFa Amilasa Fungal

Maltogenica RAPIDOX MTG




NEAIIR =SS - \AS CONCENTRADAS.

EMPRESA. Xilanasas.

MARCAS, PRODUCTOS Tambien conocidas como pentosanosas hidrolizan el
Y SERVICIOS. enlace xilano de las hemicelulosas, su accion libera la
ENZIMAS. red de gluten para que esta pueda desarrollarse

mejor durante el amasado vy para que se extienda

VITAMINAS Y MINERALES. durante la fermentacion y salto de horno.

MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

Alfa Amilasa Fungal RAPIDOX XILANASA FUNGAL XY 02
CONTACTOS.

Xilanasa Bacteriana | RAPIDOX XILANASA BACTERIANA XY 03




NEAIIR =S -\ - \AS CONCENTRADAS.

EMPRESA. Lipasas.

MARCAS, PRODUCTOS Hidrolizan los enlaces ésteres de los lipidos presente

Y SERVICIOS. en forma natural en harina, reemplazan en forma

ENZIMAS. parcial o total los emulsionantes quimicos usados en
la industria alimentaria permitiendo “etiquetas mas

VITAMINAS Y MINERALES. limpias”.

MATERIAS PRIMAS.
Aportan elasticidad a la masa Favorece el

EQUIPOS DE LABORATORIOS . amasado y tolerancia a la fermentacién.

CONTACTOS.

Fosfolipasa RAPIDOX FOSFOLIPASA10000
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o‘ S.A.
) ASITEC ENZIMAS CONCENTRADAS.

EMPRESA. Glucosa-0xidasa.

MARCAS, PRODUCTOS Fomenta la Formacion de puentes disulfuros en el
Y SERVICIOS. gluten, como resultado se obtiene una red mas
ENZIMAS. fuerte que forma masas mas firmes.

VITAMINAS Y MINERALES.

Usada para reforzar harinas de baja proteina
y/o para aumentar la capacidad fermentadora
EQUIPOS DE LABORATORIOS . de la masa usada tambien como alternativa
de agente oxidante como ADA.

MATERIAS PRIMAS.

CONTACTOS.

RAPIDOX GLUCOSA OXIDASA GOD
RAPIDOX GLUCOSA OXIDASA GOD 10000

Glucosa-0Oxidasa




NEAIIR =SS -\ \AS CONCENTRADAS.

EMPRESA. Linea RAPIDOX MIX.

MARCAS, PRODUCTOS Linea desarrollada para dar solucion a problematicas
Y SERVICIDS. de cada cliente mediante la mezcla de enzimas en
ENZIMAS. diferentes concentraciones como tambien enzimas y

otra materia prima que aporte valor a la solucion.
VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

Mezcla mejora nuevos trigos RAPIDOX TNC
CONTACTAOS.

Mejora integral para harinas todo uso RAPIDOX CASERO

RAPDOX




NEAIIR =S | ) MINAS Y MINERALES .

EMPRESA. . _
Llevamos anos trabajando de la mano de

MARCAS, PRODUCTOS molinos nacional para dar solucion a la ley de

Y SERVICIOS. Fortificacion de harinas.
ENZIMAS.

VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS. Hoy contamos con alternativas de Mix Vitaminas
vy minerales con vitamina D3 animal y vegetal.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.




0‘ S.A.
> N\SITEC MATERIAS PRIMAS.

INNOVACION-TECNOLOGIA-SERVICIO

AZODICARBONAMIDA (ADA).

EMPRESA. . : : ., .
Mejorador de harinas, es un oxidante de accion rapida

MARCAS, PRODUCTOS que actla sobre los grupos sulfidrilos del gluten

I Formando puentes disulfuro, reforzando la estructura

ENZIMAS. de la masa. Usada especialmente en harinas con bajo

contenido proteico.
VITAMINAS Y MINERALES.

ACIDO ASCORBICO.

MATERIAS PRIMAS. El &cido ascorbico o vitkamina C, es uno de los aditivos mas
usados en la industria molinera como agente oxidante y
mejorador de harina.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CENTACTOS. GLUTEN VITAL.

El gluten es una proteina que se encuentra en la
harina y que se encarga de formar la estructura de
la masa.

Se utiliza en la elaboracion de pan para aumentar la
proporcion de gluten en la harina, ademas para hacer
un alimento proteico vegano saludable llamado seitan.
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MNHMNSITEC™ EQUIPOS DE LABORATORIO.

- _ MOLINO DE MARTILLO
EMPRESA. Caracteristicas & Ventajas PARA LABORATORIO MILL

MARCAS, PRODUCTOS ® Tiene documento de CE. HM 210
Y SERVICIOS. = Molino de laboratorio de tipo martillo.
ENZIMAS. ® Motor funciona con 17500.
® No sea necesaria limpieza entre dos trituras.
VITAMINAS Y MINERALES. m Preparacion de muestras rapidamente y apropriados.
® Productos triturados: todos los granos, condimentos,
semillas con aceite y materias primas para cebo.
MATERIAS PRIMAS. Sy Y B ° -
® Es disefnado sobre una estructura de aluminio.
m Un martillo de acer enrolla con una velocidad muy alta
y la muestra triturada esta forzado pasar por un tamiz

de acero inoxidable.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

Se utiliza en la preparacion de
muestras para aplicaciones de

lavado de gluten, indice de caida,
proteinas y NIR.




>N\SITEC™ EQUIPOS DE LABORATORIO.

_— _ MOLINO DE MARTILLO
EMPRESA. Caracteristicas & Ventajas PARA LABORATORIO MILL

MARCAS, PRODUCTOS = Certificado CE. HM 310
Y SERVICIOS. = Hammer lab mill se utiliza para la preparacion de muestras
ENZIMAS. para el lavado de gluten, indice de caida, analisis de proteinas
y NIR.
VITAMINAS Y MINERALES. m Muele granos, granulos, harinas, especias, semillas

oleaginosas y forraje.
® Reduccién de las incrustaciones gracias a un motor de alto
MATERIAS PRIMAS. _ J
rendimiento.
= Bajo nivel de ruido porque el motor esta dentro de la caja.

® Larga vida, durable.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

® Salida de ciclén con bolsa de filtro para minimizar el polvo.
= El flujo de aire regula el suministro y facilita la molienda de
muestras grandes.

CONTACTOS.

® Produccion especifica para maiz.
» Elinterruptor de la puerta permite un funcionamiento seguro.

Se utiliza en la preparacion de muestras
para aplicaciones de lavado de gluten,

indice de caida, proteinas y NIR.
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EMPRESA.

MARCAS, PRODUCTOS
Y SERVICIOS.

ENZIMAS.

VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

EQUIPOS DE LABORATORIQO.

Caracteristicas & Ventajas APARATQO NUMERO DE

® Analisis con una sola muestra.

® Conveniencia de los estandares mundiales (ICC No:107/1,AACC
No: 56-81 B)

® Certificado de CE.

® Pantalla LCD colorada de 140*180 mms tactil (touch
panel)(Primero en el mundo).

Correccidn de FN ingresando el valor de la
humedad (MOIST FN), Correccion de FN

ingresando el peso de la muestra (MOIST GR)

® Correccion automatica de acuerdo con el valor de la altitud.

» Correccion de FN ingresando el valor de la humedad (MOIST
FN),Correccién de FN ingresando el peso de la muestra(MOIST GR).

m Calculacion de la cantidad analizandose de acuerdo con la humedad
del producto Determinacion de la cantidad de la humedad de
acuerdo con el fundamento tanto % 15 como 14%.

u Calculacion del valor media, Determinacién del nimero de
liquidacion (el valor de LN). Determinacion de la proporcion de la
mezcla.

» Imprimidor integrado.

= Poder imprimir los parametros deseados por las regulaciones de
imprimidor.

» Poder visualizar en la pantalla y archivar los resultados del altimo
analisis.

CAIDAS MODELO
FN 7100
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EMPRESA.

MARCAS, PRODUCTOS
Y SERVICIOS.

ENZIMAS.

VITAMINAS Y MINERALES.

MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

EQUIPOS DE LABORATORIQO.

Caracteristicas & Ventajas SISTEMA DE LAVADO

= Analisis de gluten mojado en la harina de trigo, trigo, trigo candeal,
sémola vy gluten de trigo.

= Empresas que comercializan harina, fFabricas de espagueti e galleta,

trigo, Productores de gluten de trigo, uso en hornos y laboratorios de
Investigacion-Desarrollo.

© Oportunidad para trabajar paralelamente con misma muestra o con dos
diferentes muestras al mismo tiempo.

“ Automatico completo.

~ Dos métodos diferentes de analisis en el mismo sistema (harina y
rompimiento).

« Analisis rapido. El tiempo de los analisis es 5 minutos.

~ El aparato se esta parando automaticamente avisando sonoro 15
segundos antés de que termine el analisis.

~ Plazo de amasar y lavar se pueden ajustar. Por este motivo se usan los
switches ubicados sobre el panel detras del aparato.

- iCon caja de acero inoxidable SE TERMINARA LA OXIDACION! Al ser un
sistema que funciona con agua salado, las cajas de chapa de metal se
oxidan en poco tiempo.

 Facilidad del uso. Se puede funcionar sin necesidad del personel técnico.

- Clasificacion de harinay trigo de acuerdo con los criterios de calidad
deseados.

- Con todos sus acesaorios. - ; .
Analisis de gluten mojado en la harina

de trigo, trigo, trigo candeal, semolay
gluten de trigo.

DE GLUTEN
GW 2400



dN\SITEC™ EQUIPOS DE LABORATORIO.

EMPRESA DETERMINADOR
' Caracteristicas & Ventajas DE HUMEDAD

vQEEoISd:;I;IUDUCTUS ® Facil de manejar. H E'SU
® Resultados exactos de medicién.

ENZIMAS. » Correccién automadtica de temperature.
= Alto rango de medicion hasta 30% de humedad.

VITAMINAS Y MINERALES. 14 calibraciones.
® Varias aprobaciones.

MATERIAS PRIMAS. ® Cuatro de los catorce programas del producto se pueden

seleccionar entre mas de 180 productos, disponibles para
su HE 50, p. Carga, cacahuetes, maiz milo, café verde, etc.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

» Esto permite una aplicacion universal del HE 50 para

semillas de grano, hierba, vegetales y ores, etc.

CONTACTOS. ® Los productos de la harina pueden ser medidos por medio

de la celda especial para los productos oury, disponibles
como opcion.

Medidas de trigo, cebada,

maiz, centeno, girasol, harina,
asi como otros granos.




DASITEC ™ IR Tan

INNOVACIONTECNOLOGIA-SERVICIO

EMPRESA. Wanda Munoz Caballero.

MARCAS, PRODUCTOS Sub-Gerente Desarrollo Industrial.
Y SERVICIOS.

ENZIMAS.

P< w.munoz(dasitec.cl
() CASA MATRIZ
VITAMINAS Y MINERALES. Chanarcillo # 691 Maipu Santiago de Chile

¢ +56 9 3000 3881
MATERIAS PRIMAS.

EQUIPOS DE LABORATORIOS.

CONTACTOS.

© @
RPDOX  Cuembo

© @rapidox.cl © @crembo.cl

K INNOVACION‘TECNOLOGIA-SERVICIO

& asitec.cl







